
Министерство культуры, по делам национальностей, информационной политики 

и архивного дела Чувашской Республики 

Национальная библиотека Чувашской Республики 

Отдел отраслевой литературы 

 

  

Сектор аграрной и 

                                                                                                       

экологической литературы 
                                                                                                                 

 

 

 

 

Инновационные технологии в АПК 

Хранение и переработка  

сельскохозяйственной продукции 

Библиографический список литературы 

Вып. 10 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

Чебоксары 

2011 

 



 

 

ББК 36я1 

     Х-90 

 

 

Редакционный совет:  

Андрюшкина М. В. 

Аверкиева А. В. 

Егорова Н. Т. 

Николаева Т. А. 

Федотова Е. Н. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Хранение и переработка сельскохозяйственной продукции : библиографический список 

литературы / Нац. б-ка Чуваш. Респ. ; сост. Т. А. Саломатина. - Вып. 10. - Чебоксары, 2011. - 

14 c. - (Инновационные технологии в АПК). 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Компьютерный набор: Т. А. Саломатина 

 

 

© Национальная библиотека Чувашской Республики 
 

 

 



От составителя 

Сектор аграрной и экологической литературы Национальной библиотеки Чувашской 

Республики в 2011 г. продолжает издание ежеквартального библиографического списка 

литературы серии «Инновационные технологии в АПК» в рамках реализации 

республиканских целевых программ: «Развитие агропромышленного комплекса Чувашской 

Республики и регулирование рынка сельскохозяйственной продукции, сырья и 

продовольствия на 2008-2012 годы», «Инновационное развитие - основа 

конкурентоспособности агропромышленного комплекса Чувашской Республики на 

2010-2015 гг. и на период до 2020 года», «Социальное развитие села в Чувашской 

Республике до 2012 года», ведомственной целевой программы «Развитие пищевой и 

перерабатывающей промышленности Чувашской Республики на период 2011-2013 годы». 

Данный выпуск посвящен актуальной проблеме хранения и переработки сельхозпродукции. 

Практически вся получаемая сельскохозяйственная продукция от момента ее 

получения до реализации в виде сырья или готового продукта проходит предварительную 

послеуборочную обработку и хранение, которые служат важнейшим этапом в технологии 

производства аграрной продукции. Известно, что из-за различных нарушений или 

отклонений от технологических требований потери сырья могут достигать 50% и более. 

Послеуборочная обработка и хранение имеют особое значение, так как связаны с 

большими объемами производства и применением комплекса специального 

высокопроизводительного оборудования, обеспечивающего проведение всех необходимых 

операций по обработке продукта в установленные максимально короткие сроки. Создание 

условий, обеспечивающих надежную и длительную сохранность сельхозпродуктов, 

снабжение всех потребителей продуктами нужного ассортимента и качества - главные цели в 

области хранения сельскохозяйственных продуктов. 

Цель данного издания - оказание информационной помощи сельскохозяйственным 

товаропроизводителям в современных условиях. Он включает в себя описания книг, 

журнальных статей за 2008-2011 гг. по хранению и переработке сельскохозяйственной 

продукции и предназначен для научных сотрудников, специалистов АПК, фермеров, 

владельцев личных подсобных хозяйств (ЛПХ) и библиотекарей. 
Материал в списке расположен по алфавиту авторов и заглавий по разделам: 

1. Общие вопросы 

2. Хранение и переработка продукции растениеводства 

2.1. Зерновые культуры 

2.2. Картофель 

2.3. Плодоовощные и ягодные культуры 

2.4. Другие виды растительного сырья 

3. Хранение и переработка продукции животноводства 

3.1. Мясо и рыба 

3.2. Молоко и молочные продукты 

3.3. Мед. 

Библиографический список литературы также размещен на web-странице Виртуального 

центра экологической культуры и информации Национальной библиотеки Чувашской 

Республики (http://www.lib.cap.ru/ekolog). 

Литературу, представленную в данном списке, можно получить в Национальной 

библиотеке Чувашской Республики или заказать по межбиблиотечному абонементу (МБА). 

Отзывы, замечания и пожелания просим направлять по адресу: 428000, г. Чебоксары, 

пр. Ленина, 15, Национальная библиотека Чувашской Республики, отдел отраслевой 

литературы. Тел.: 62-40-63, e-mail: pto@publib.cbx.ru. 
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1. Общие вопросы 

Книги 

1. Иванова, Л. А. Пищевая биотехнология : учебное пособие для студентов вузов / Л. А. 

Иванова, Л. И. Войно, И. С. Иванова ; под ред. И. М. Грачевой. - М. : КолосС, 2008. - Кн. 2 : 

Переработка растительного сырья. - 2008. - 471, [1] c. : ил. 

2. Ланин, Г. А.  Экономика перерабатывающих предприятий потребительской кооперации : 

учебное пособие для студентов / Г. А. Ланин. - М. : Вузовский учебник, 2010. - 156, [1] с. : 

табл., схем. 

3. Ларионов, Г. А. Методические рекомендации и программа производственной 

преддипломной практики : [по специальности «Технология производства и переработки 

сельскохозяйственной продукции»] / Г. А. Ларионов ; М-во с.-х. Рос. Федерации, Чуваш. гос. 

с.-х. акад. - Чебоксары : ЧГСХА, 2010. - 27 с. : табл. 

4. Ларионов, Г. А. Учебно-методическое пособие по выполнению курсовой работы по 

дисциплине «Технология хранения, переработки и стандартизация продукции 

растениеводства» / Г. А. Ларионов, Н. В. Щипцова ; Чуваш. гос. с.-х. акад. - Чебоксары : 

ЧГСХА, 2009. - 115 с. : табл. 

5. Технология переработки продукции растениеводства : учеб. для студентов вузов / [Н. М. 

Личко и др.] ; под ред. Н. М. Личко. - М. : КолосС, 2008. - 615, [1] с. : ил. 

6. Технология переработки растениеводческой продукции : учеб. для студентов средних 

специальных учебных заведений / [Н. М. Личко и др.] ; под ред. Н. М. Личко. - М. : КолосС, 

2008. - 582, [1] с. : ил. 

7. Технология производства продукции растениеводства : учеб. для студентов вузов / [В. А. 

Федотов и др.] ; под ред. А. Ф. Сафонова и В. А. Федотова ; Ассоц. «Агрообразование». - М. : 

КолосС, 2010. - 486, [1] с. : ил., табл. 

8. Федоров, В. Г. Экономика земледелия, отраслей сельского хозяйства и заготовительной 

деятельности в системе АПК : моногр. / В. Г. Федоров, Н. В. Федорова ; Рос. ун-т 

кооперации, Чебоксарский кооп. ин-т ; [науч. ред. В. И. Елагин]. - Чебоксары : ЧКИ РУК, 

2009. - 342 с. : табл. 

9. Химическая экспертиза сельскохозяйственного сырья и продуктов переработки : 

учебно-методический комплекс / М-во образования и науки Рос. Федерации, Чуваш. гос. пед. 

ун-т им. И. Я. Яковлева ; [сост. О. В. Кольцова]. - Чебоксары : ЧГПУ, 2010. - 21 с. 

10. Черников, В. А. Экологически безопасная продукция : учебное пособие для студентов вузов / 

В. А. Черников, О. А. Соколов ; Ассоц. «Агрообразование». - М. : КолосС, 2009. - 437, [1] с. : 

ил. 

Статьи 

1. Ананьев, М. А. Совершенствование взаимоотношений сельхозтоваропроизводителей с 

перерабатывающими предприятиями : [наиболее эффективная форма взаимоотношений 

сельхозтоваропроизводителей с предприятиями других отраслей АПК Республики Мордовия 

- агропромышленные интегрированные формирования кооперативного типа] / М. А. 

Ананьев, Е. Г. Воробьева // Аграрная наука. - 2008. - № 7. - С. 7-9 : 2 рис. 

2. Аскеров, Х. Ю. Формирование интеграционных отношений между предприятиями 

производства и переработки в аграрном секторе / Х. Ю. Аскеров // Аграрная наука. - 2010. - 

№ 4. - С. 9-10. - Библиогр.: с. 10 (4 назв.). 

3. Васильева, И. Г. Эффективность хранения сельскохозяйственных продуктов на объектах 

общественного питания / И. Г. Васильева // Хранение и переработка сельхозсырья. - 2010. - 

№ 8. - С. 19-21. 

4. Козлов, С. П. Потребительские перерабатывающие кооперативы как фактор развития малых 

форм хозяйствования на селе / С. П. Козлов // Аграрная наука. - 2008. - № 8. - С. 13-15 : 1 

табл., 1 рис. 

5. Осадченко, И. М. Разработка методов утилизации отходов переработки растительного сырья 

/ И. М. Осадченко, Н. И. Шигаева // Хранение и переработка сельхозсырья. - 2009. - № 4. - С. 

8-9. - Библиогр.: с. 9 (3 назв.). 

6. Развитие перерабатывающих предприятий АПК в области обеспечения безопасности и 

качества продуктов питания : [внедрение интегрированной системы обеспечения 



безопасности и качества на пищевых предприятиях АПК] / К. В. Колончин [и др.] // Пищевая 

промышленность. - 2010. - № 4. - С. 25-27. - Библиогр.: с. 27. 

7. Резго, Г. Я. Внедрение инновационных технологий хранения как путь решения проблемы 

обеспечения продовольственной безопасности / Г. Я. Резго, М. А. Николаева // Пищевая 

промышленность. - 2010. - № 4. - С. 35-37. 

8. Римарева, Л. В. Биокаталитические нанотехнологии для перерабатывающих отраслей АПК : 

[рассмотрены перспективные направления научных исследований ГНУ ВНИИ пищевой 

биотехнологии в области нанобиотехнологии, ферментативного катализа веществ] / Л. В. 

Римарева // Хранение и переработка сельхозсырья. - 2009. - № 1. - С. 50-53. 

9. Сердюков, О. Озон сохранит : [разработана система и оборудование для длительного 

хранения скоропортящихся продуктов с помощью озона] / О. Сердюков // Изобретатель и 

рационализатор. - 2010. - № 6. - С. 7-8 : 1 фот. 

10. Сизенко, Е. И. Неотложные задачи пищевой и перерабатывающей промышленности : 

[приоритетные направления работы научно-исследовательских институтов Отделения 

хранения и переработки сельхозсырья Россельхозакадемии] / Е. И. Сизенко // Хранение и 

переработка сельхозсырья. - 2009. - № 6. - С. 8-10. 

11. Химический экологический мониторинг выбросов перерабатывающих предприятий: 

проблемы информационной поддержки / В. К. Загвоздкин [и др.] // ЭКиП: Экология и 

промышленность России. - 2008. - № 10. - С. 35-37 : ил. - Библиогр.: с. 37 (7 назв.). 

12. Худякова, Л. И. Утилизация хвостов обогащения перерабатывающих предприятий : 

[рассмотрена возможность использования хвостов обогащения в качестве минеральной 

добавки получения вяжущих материалов] / Л. И. Худякова, О. В. Войлошников // 

Безопасность жизнедеятельности. - 2009. - № 10. - С. 28-30. 

 

2. Хранение и переработка продукции растениеводства 

2.1. Зерновые культуры 

Книги 

1. Войсковой, А. И. Хранение и оценка качества зерна и семян : учебное пособие для студентов 

по агрономическим специальностям / А. И. Войсковой, А. Е. Зубов, О. А. Гурская ; Ставроп. 

гос. аграр. ун-т. - Изд. 2-е, перераб. и доп. - М. : Колос ; Ставрополь : Агрус, 2008. - 146 с., 

[12] л. цв. ил. : табл. 

2. Ганиев, М. М. Вредители и болезни зерна и зернопродуктов при хранении : учебное пособие 

для студентов с.-х. вузов / М. М. Ганиев, В. Д. Недорезков, Х. Г. Шарипов. - М. : КолосС, 

2009 (Чебоксары). - 206, [2] с. : ил. 

3. Ларионов, Г. А. Практикум по технологии хранения, переработки и стандартизации зерна : 

учебное пособие / Г. А. Ларионов, П. В. Диомидов ; Чуваш. гос. с.-х. акад. - Чебоксары : 

ЧГСХА, 2008. - 236 с. : ил. 

4. Пилипюк, В. Л. Технология хранения зерна и семян : учебное пособие для студентов, 

обучающихся по агрономическим специальностям / В. Л. Пилипюк. - М. : Вузовский 

учебник, 2009. - 455, [1] с. : ил., граф., табл., схем. 

5. Юдаев, Н. В. Элеваторы, склады, зерносушилки : учебное пособие для студентов вузов / Н. 

В. Юдаев. - СПб. : ГИОРД, 2008. - 118, [1] с. : ил. 

 

Статьи 

1. Алябьева, Н. Н. Влияние биопрепаратов на микологическую загрязненность хранящегося 

зерна : [об обработке хранящегося зерна биопрепаратами для снижения в нем микотоксинов] 

/ Н. Н. Алябьева // Защита и карантин растений. - 2010. - № 2. - С. 34-35 : табл. 

2. Аскарова, А. А. Совершенствование процессов первичной обработки и хранения зерна : [в 

механизированных складах и элеваторах] / А. А. Аскарова, А. Д. Аскаров // Аграрная наука. - 

2010. - № 9. - С. 26-28. - Библиогр.: с. 27-28 (18 назв.). 

3. Влияние микронизации на углеводный комплекс круп и семян зернобобовых : [изменения 

углеводного комплекса зерновых и зернобобовых в результате микронизации приводят к 

сокращению сроков их тепловой обработки и качества готовой продукции] / Е. А. Коротеева 



[и др.] // Хранение и переработка сельхозсырья. - 2010. - № 1. - С. 31-34. - Библиогр.: с. 34 (18 

назв.). 

4. Закладной, Г. А. Защитите зерно от насекомых и клещей / Г. А. Закладной // Защита и 

карантин растений. - 2008. - № 9. - С. 42-43. 

5. Закладной, Г. А. Плач о зерне : [о качестве хранения зерна] / Г. А. Закладной // Защита и 

карантин растений. - 2009. - № 10. - С. 18. 

6. Закладной, Г. А. Теперь насекомые в зерне не спрячутся : [об использовании индикатора 

зараженности ИЗС-У для выявления зараженности зерна вредителями] / Г. А. Закладной, В. 

И. Саулькин // Защита и карантин растений. - 2008. - № 8. - С. 32-34 : 2 табл., 4 рис. 

7. Козлова, Т. С. Разработка технологии новых продуктов переработки ржи : [позволяет 

улучшить санитарно-гигиенические свойства продукта, упростить и сократить 

технологическую схему помола] / Т. С. Козлова, М. Х. Марзаева // Хранение и переработка 

сельхозсырья. - 2009. - № 1. - С. 31-33. - Библиогр.: с. 33 (6 назв.). 

8. Кочетов, В. С. Обеззараживание зерна пшеницы перед проращиванием в СВЧ-полях / В. С. 

Кочетов, Г. Г. Юсупова, О. В. Синельникова // Хранение и переработка сельхозсырья. - 2010. 

- № 1. - С. 27-28. 

9. Математическое моделирование потребительских свойств при хранении зерновой массы : 

[предложена методика прогнозирования товароведно-технологических характеристик зерна 

риса при хранении] / А. Ю. Шаззо [и др.] // Хранение и переработка сельхозсырья. - 2010. - 

№ 1. - С. 45-48. - Библиогр.: с. 48 (7 назв.). 

10. Мхитарьян, Л. Повышать качество зерна и продуктов его переработки : [проанализирована 

связь между качеством зерна и продуктами его переработки, предложены меры 

стимулирования роста качества зерна и эффективности его производства] / Лариса 

Мхитарьян // Экономика сельского хозяйства России. - 2008. - № 11. - С. 81-88. - Библиогр.: 

с. 88 (5 назв.). 

11. Омелюта, В. П. Хранение зерна в газообразной азотной среде / В. П. Омелюта, Н. К. 

Филатова // Защита и карантин растений. - 2008. - № 9. - С. 29-30 : 2 табл. 

12. Рогожин, В. В. Использование глицерина для консервации зерен пшеницы / В. В. Рогожин, 

Т. В. Рогожина, Т. Т. Курилюк // Хранение и переработка сельхозсырья. - 2010. - № 10. - С. 

16-19. - Библиогр.: с. 18-19 (9 назв.). 

13. Рогожин, В. В. Консервирование зерен пшеницы смесями органических соединений : 

[установлено, что самым длительным консервирующим эффектом обладал этилацелат, 

действие которого зависит от влажности зерен пшеницы и количества консерванта] / В. В. 

Рогожин, Т. И. Афанасьева // Хранение и переработка сельхозсырья. - 2009. - № 5. - С. 20-23. 

14. Румянцева, В. В. Применение процессов ферментолиза при производстве зерновых 

гидролизатов : [применение при переработке овса и ячменя ферментного препарата 

целлюлолитического действия позволяет получить качественно новые продукты с большим 

выходом и обладающие высокой пищевой ценностью] / В. В. Румянцева, Н. М. Ковач, Т. Н. 

Шеламова // Хранение и переработка сельхозсырья. - 2010. - № 10. - С. 30-33. - Библиогр.: с. 

33 (4 назв.). 

15. Саитов, В. Е. Экологические вопросы на зерноперерабатывающих предприятиях : [о 

разработке замкнутой пневмосистемы семяочистительной машины] / В. Е. Саитов, Р. Г. 

Гатауллин // Хранение и переработка сельхозсырья. - 2009. - № 6. - С. 75-78. 

16. Таучелова, М. Перспективы развития перерабатывающих предприятий зернопродуктового 

комплекса : [выявлены причины спада объемов производства в отрасли, обоснованы 

приоритетные направления перспективного развития] / М. Таучелова // АПК: экономика, 

управление. - 2008. - № 10. - С. 52-53 : табл. 

17. Филатов, В. В. Современные процессы, аппараты и технологии для переработки зерна и круп 

при инфракрасном энергоподводе : [на основе новых физических методов подвода тепла] / В. 

В. Филатов // Хранение и переработка сельхозсырья. - 2010. - № 10. - С. 19-24. - Библиогр.: с. 

24 (6 назв.). 

 

 

 



2.2. Картофель 

Статьи 

1. Бутов, А. В. Удобрения и заболеваемость клубней при хранении / А. В. Бутов // Картофель и 

овощи. - 2008. - № 1. - С. 7 : 2 табл. 

2. Васильева, И. Г. Эффективность хранения сельскохозяйственных продуктов на объектах 

общественного питания : [на примере картофеля с момента его подготовки к хранению до 

отгрузки потребителю] / И. Г. Васильева // Хранение и переработка сельхозсырья. - 2010. - № 

8. - С. 19-21. - Библиогр.: с. 21 (5 назв.). 

3. Вершинина, Ю. А. Исходный материал для селекции картофеля на пригодность к 

промышленной переработке на хрустящий картофель, крахмал и спирт / Ю. А. Вершинина, 

Л. С. Аношкина // Достижения науки и техники АПК. - 2009. - № 9. - С. 15-17 : 2 табл.  

4. Григорьева, Р. З. Анализ, способ и разработка технологии производства картофельных 

полуфабрикатов : [с максимальной сохранностью пищевой ценности и качества благодаря 

применению высокоэффективных технологий] / Р. З. Григорьева, А. Ю. Просеков // 

Достижения науки и техники АПК. - 2008. - № 3. - С. 40-42 : 3 табл., 2 рис. - Библиогр.: с. 42 

(9 назв.). 

5. Костюк, В. И. Повышение устойчивости картофеля к бактериозам : [о подборе комбинаций 

органических и минеральных удобрений, которые минимизировали бы его потери во время 

продолжительного зимнего хранения] / В. И. Костюк // Защита и карантин растений. - 2008. - 

№ 9. - С. 27-28 : 2 табл. 

6. Кропоткина, В. В. Влияние смеси природных органических кислот на урожайность, качество 

и лежкость картофеля / В. В. Кропоткина, А. Л. Верещагин // Хранение и переработка 

сельхозсырья. - 2009. - № 6. - С. 32-34. - Библиогр.: с. 34 (7 назв.). 

7. Модифицированный метод оценки пригодности сортообразцов картофеля для переработки : 

[предусматривающий использование современной стандартной фритюрницы с 

усовершенствованной кассетой для увеличения объема исследуемого селекционного 

материала] / А. В. Митюшкин [и др.] // Достижения науки и техники АПК. - 2010. - № 8. - С. 

15-17. - Библиогр.: с. 17 (6 назв.). 

8. Никитенко, Г. В. Электромагнитное устройство для уменьшения потерь картофеля при 

хранении / Г. В. Никитенко, А. А. Лысаков, Ф. Ф. Самарин // Достижения науки и техники 

АПК. - 2010. - № 9. - С. 71-72 : рис. - Библиогр.: с. 72 (4 назв.). 

9. Сатарова, Т. Г. Препарат для защиты клубней картофеля во время хранения : [о действии 

биопрепарата «Дельфин» на возбудителя фитофтороза картофеля] / Т. Г. Сатарова, Л. К. 

Каменек // Защита и карантин растений. - 2009. - № 2. - С. 50. 

10. Фунгициды и регуляторы роста при возделывании и хранении картофеля / А. А. Молявко [и 

др.] // Защита и карантин растений. - 2009. - № 11. - С. 29-30 : 3 табл. 

11. Хомицкая, Л. Н. Как сохранить урожай картофеля : [дана характеристика картофельной моли 

и предложены методы борьбы с этим вредителем] / Л. Н. Хомицкая, О. В. Роженцова // 

Защита и карантин растений. - 2008. - № 8. - С. 44. 

 

2.3. Плодоовощные и ягодные культуры 

Книги 

1. Колобов, С. В. Товароведение и экспертиза плодов и овощей : учебное пособие / С. В. 

Колобов, О. В. Памбухчиянц. - М. : Дашков и К', 2009. - 396 с. : ил., табл. 

2. Ларионов, Г. А. Практикум по технологии хранения, переработки и стандартизации 

плодоовощной продукции : учебное пособие для студентов вузов / Г. А. Ларионов ; Чуваш. 

гос. с.-х. акад. - [2-е изд., перераб. и доп.]. - Чебоксары : ЧГСХА, 2009. - 158 с. : ил., табл. 

 

Статьи 

1. Амплеева, А. Ю. Технологии переработки и хранения овощей для получения новых видов 

продуктов питания функционального назначения / А. Ю. Амплеева, В. Н. Макаров, А. Ф. 

Бухаров // Достижения науки и техники АПК. - 2009. - № 4. - С. 68-69 : 1 табл. - Библиогр.: с. 

69 (6 назв.). 



2. Биологически активные вещества пюреобразных продуктов переработки растительного 

сырья : [результаты исследования физико-химических показателей пюре из клюквы, свеклы, 

яблока и корня хрена] / И. В. Мацейчук [и др.] // Хранение и переработка сельхозсырья. - 

2009. - № 10. - С. 24-26. - Библиогр.: с. 26 (7 назв.). 

3. Бухаров, А. Ф. Проявление болезней на штеклингах капусты белокочанной в период 

хранения / А. Ф. Бухаров, А. Н. Сармосова // Актуальные вопросы совершенствования 

технологии производства и переработки продукции сельского хозяйства / 

Аграрно-технологический институт Маргосуниверситета (Йошкар-Ола), Марийский 

научно-исследовательский институт сельского хозяйства ; ред. Г. С. Юнусов [и др.]. - 

Йошкар-Ола, 2008. - Вып. 10. - С. 188-190 : табл. 

4. Влияние замораживания на показатели качества плодов вишни / О. В. Голуб [и др.] // 

Пищевая промышленность. - 2009. - № 7. - С. 32-33. 

5. Гринберг, Б. Под защитой сухого тумана : [использование систем сухого тумана для  

продления жизни овощей в хранилищах] / Б. Гринберг // Приусадебное хозяйство. - 2008. - № 

10. - С. 37. 

6. Губина, М. Д. Замороженные ягоды как стратегический запас для переработки в 

межсезонный период : [изучение динамики качества замороженных ягод (малины, черной 

смородины, облепихи и аронии) в процессе хранения] / М. Д. Губина, Н. А. Лучина // 

Пищевая промышленность. - 2010. - № 8. - С. 46-47. - Библиогр.: с. 47 (4 назв.). 

7. Гудковский, В. А. Эффективность применения ингибитора этилена «Фитомаг» и 

полимерных упаковок при хранении плодов томата / В. А. Гудковский, Д. В. Акишин // 

Достижения науки и техники АПК. - 2010. - № 8. - С. 74-76 : табл. - Библиогр.: с. 76 (4 назв.).  

8. Дронов, А. Пора подумать об урожае яблок: как не повредить и сохранить : [практические 

советы по сбору урожая яблок и их хранению] / А. Дронов // Сад и огород. - 2010. - № 6. - С. 

22-23 : ил. 

9. Емельянов, А. А. Ресурсосберегающая переработка плодово-ягодного сырья при 

пониженных температурах / А. А. Емельянов // Пищевая промышленность. - 2009. - № 7. - С. 

28-29. - Библиогр.: с. 29 (4 назв.). 

10. Емельянов, А. А. Сухой сок из черной смородины : [осуществление низкотемпературного 

удаления влаги из сока прямого отжима черной смородины до воздушно-сухого состояния с 

целью получения биологически активного продукта] / А. А. Емельянов, Д. А. Емельянов, О. 

А. Шалимова // Пищевая промышленность. - 2008. - № 7. - С. 16-18. - Библиогр.: с. 18 (4 

назв.). 

11. Жужа, Е. Д. Определение пригодности томатов для хранения, транспортировки и 

переработки по степени зрелости : [визуальные методы] / Е. Д. Жужа, Д. А. Выродов, А. П. 

Выродова // Хранение и переработка сельхозсырья. - 2009. - № 2. - С. 18-22 : 4 рис. - 

Библиогр.: с. 22 (5 назв.). 

12. Инновационные технологии хранения плодов : [результаты научных исследований и 

производственной проверки эффективности послеуборочной обработки плодов яблони 

отечественным ингибитором этилена - препаратом «Фитомаг»] / В. А. Гудковский [и др.] // 

Достижения науки и техники АПК. - 2010. - № 8. - С. 72-74 : табл. - Библиогр.: с. 73-74 (8 

назв.). 

13. Исаев, Р. Д. Хранение плодов груши : [один из самых эффективных способов повышения 

лежкоспособности - послеуборочная обработка ингибитором этилена] / Р. Д. Исаев // 

Достижения науки и техники АПК. - 2010. - № 9. - С. 34-35 : рис., табл. - Библиогр.: с. 35 (8 

назв.). 

14. Исследование химического состава и безопасности продуктов переработки черники / Н. Н. 

Типсина [и др.] // Хранение и переработка сельхозсырья. - 2010. - № 11. - С. 24-26. - 

Библиогр.: с. 26 (3 назв.). 

15. Короткий, И. А. Процессы замораживания ягод черной смородины : [в низкотемпературной 

холодильной камере при естественной конвекции и в скороморозильном аппарате 

модульного типа] / И. А. Короткий, Е. В. Короткая, Е. А. Ибрагимова // Хранение и 

переработка сельхозсырья. - 2010. - № 3. - С. 14-17 : 4 рис. 

16. Мараева, О. Б. Новая технология получения яблочного сока : [применение ферментных 



препаратов] / О. Б. Мараева, Е. Ю. Ухина // Пищевая промышленность. - 2008. - № 7. - С. 

20-21. - Библиогр.: с. 21 (2 назв.). 

17. Негматуллоева, Р. Н. Сушка плодов дикорастущего шиповника : [описан конвективный 

способ сушки] / Р. Н. Негматуллоева, Г. Н. Дубцова, С. В. Савченко // Хранение и 

переработка сельхозсырья. - 2010. - № 8. - С. 22-24. - Библиогр.: с. 24 (10 назв.). 

18. Никитин, А. Л. Лежкость некоторых новых иммунных к парше сортов яблони селекции 

ВНИИСПК / А. Л. Никитин, М. А. Макаркина // Достижения науки и техники АПК. - 2010. - 

№ 4. - С. 32-35 : 2 рис., 2 табл. - Библиогр.: с. 35 (12 назв).  

19. Новая технология хранения овощных культур с использованием ингибитора этилена и 

модифицированной атмосферы : [результаты исследований по продлению сроков хранения 

скоропортящихся овощей с использованием новейших послеуборочных технологий] / В. 

Гудковский [и др.] // Овощеводство и тепличное хозяйство. - 2009. - № 4. - С. 41-44. 

20. Оптимальные способы сушки облепихи обезвоженной / Т. И. Котова [и др.] // Пищевая 

промышленность. - 2008. - № 1. - С. 41. 

21. Отходы переработки яблок и томатов для лактирующих коров / И. Осадченко [и др.] // 

Молочное и мясное скотоводство. - 2008. - № 3. - С. 28-29. 

22. Параметры процесса сушки сока черной смородины / А. А. Емельянов [и др.] // Хранение и 

переработка сельхозсырья. - 2010. - № 11. - С. 10-11. - Библиогр.: с. 11 (2 назв.). 

23. Перспективы селекции томатов и перца на лежкость и качество плодов в процессе хранения : 

[влияние некорневых обработок препаратами кальция на изменение биохимического состава 

плодов, в том числе на увеличение содержания веществ, способствующих повышению 

лежкости] / Д. В. Акишин [и др.] // Достижения науки и техники АПК. - 2008. - № 8. - С. 

24-26 : 4 табл. - Библиогр.: с. 26 (5 назв.). 

24. Перфилова, О. В. Использование порошков из плодоовощных выжимок с целью расширения 

ассортимента мучных кондитерских изделий / О. В. Перфилов, М. А. Митрюхин // 

Достижения науки и техники АПК. - 2008. - № 8. - С. 48-50 : 3 табл.  

25. Полуфабрикаты длительного хранения : [разработка и технология изготовления новых видов 

полуфабрикатов для детского питания - конфитюров плодово-ягодных замороженных] / Н. 

П. Луговая [и др.] // Пищевая промышленность. - 2008. - № 2. - С. 24-25. 

26. Прогрессивные технологии хранения плодов : [с использованием ингибитора биосинтеза 

этилена «Фитомаг» позволяет хранить яблоки осенне-зимних сортов в течение 7-11 месяцев 

с максимальным сохранением исходного качества] / В. А. Гудковский [и др.] // Достижение 

науки и техники АПК. - 2009. - № 2. - С. 66-68 : 2 рис. - Библиогр.: с. 68 (4 назв.). 

27. Романова, Н. Г. Плоды боярышника и рябины - перспективный сырьевой источник для 

создания продуктов функционального питания / Н. Г. Романова // Достижения науки и 

техники АПК. - 2008. - № 9. - С. 59-62 : 4 табл. - Библиогр.: с. 62 (9 назв.). 

28. Санникова, Т. А. Солнечно-воздушная сушка - резерв увеличения овощебахчевой продукции 

/ Т. А. Санникова, В. А. Мачулкина, А. П. Иванов // Аграрная Россия. - 2009. - № 3. - С. 

21-23. - Библиогр.: с. 23. 

29. Скрипников, Ю. Г. Технологические особенности производства тыквенного пюре / Ю. Г. 

Скрипников, В. Ф. Винницкая, М. Ю. Коровкина // Достижения науки и техники АПК. - 

2008. - № 8. - С. 50-51 : 1 табл. - Библиогр.: с. 51 (5 назв.). 

30. Соснова, Ю. Нано с плюсом : [на выставке «Нанотехнологии-2009» были представлены 

новые материалы и устройства, которые позволяют эффективно выращивать и сохранять 

овощи и продукты их переработки] / Ю. Соснова // Приусадебное хозяйство. - 2010. - № 1. - 

С. 33. 

31. Сусов, В. Чтобы яблоки и груши лучше хранились / В. Сусов // Сад и огород. - 2008. - № 7. - 

С. 24-25 : ил.: фото. 

32. Тимофеева, В. Н. Продукты переработки рябины садовой и аронии черноплодной / В. Н. 

Тимофеева, Н. В. Саманкова // Пищевая промышленность. - 2009. - № 11. - С. 54-56. - 

Библиогр.: с. 56 (5 назв.). 

33. Хранение корнеплодов : [советы] // Защита и карантин растений. - 2008. - № 11. - С. 43-44 : 3 

фот. 

34. Чтобы овощи не портились : [уборка и хранение моркови; способ хранения чеснока; 



заготовки из овощей] / Ф. Халилов [и др.] // Приусадебное хозяйство. - 2008. - № 8. - С. 37-39 

: фот. 

35. Шаляпина, И. П. Повышение эффективности хранения плодов : [раскрыты главные причины 

потерь и снижения качества плодов при хранении] / И. П. Шаляпина, М. А. Соломахин // 

Аграрная наука. - 2008. - № 3. - С. 30-33 : 4 табл. 

36. Шамкова, Н. Т. Влияние механической обработки на свойства пюреобразной массы из 

зерновой фасоли / Н. Т. Шамкова, Н. Г. Колесникова // Хранение и переработка 

сельхозсырья. - 2010. - № 10. - С. 11-13. - Библиогр.: с. 13 (2 назв.). 

37. Шишела, Т. Долежат до нового урожая? : [советы по хранению овощей] / Т. Шишела // 

Приусадебное хозяйство. - 2010. - № 9. - С. 32-33 : фот. 

 

2.4. Другие виды растительного сырья 

Книги 

1. Красовский, Д. А. Эффективность инвестиций в производство и переработку рапса : моногр. 

/ Д. А. Красовский ; Рос. акад. с.-х. наук (РАСХН) ; Всерос. НИИ экономики, труда и упр. в 

сел. хоз-ве. - М. : Спутник+, 2009. - 136, [4] с. : граф., диагр., табл.  

 

Статьи 

1. Брыкалов, А. В. Переработка соломистых отходов гриба вешенки : [способ переработки 

навоза и других органических отходов в биокомпост] / А. В. Брыкалов, Е. С. Романенко, О. 

В. Шарипова // Хранение и переработка сельхозсырья. - 2010. - № 11. - С. 66. 
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